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Tata Piwo - 008

Etapa Qt/L| g °C ! Inicio Fim L |sm 22. fev. 2025
Aquecimento 50° 16:10 | 16:20 | 10,0 | 00:10 Citrico + Coentro
a Pilsen| 0,750 |0,750| 55° 16:20 | 16:25 00:05 Ideia: Uso casca laranja
a Milho (flocdo)| 0,125 | 0,105 Objetivos Receita | Real
@ Maltear Caramelo| 0,010 | 0,01 ABV 4,5% 1,710%
a Aveia (flocos)| 0,100 | 0,165 oG 10,7°P | 7,5°P
Mash 16:25 | 20:20 03:55 FG 2,3°P 5,0°P
3)(C° Protease 16:20 | 16:25 00:05 EBC (cor) 6,5
3)(C° B Amilase 62° | 120" | 16:25 | 17:45 01:20 IBU (amargor) 21
3IC° o Amilase 17:45 | 18:57 01:12 BU/GU 0,55%
| MashOut (evaporou)| -1,3 78° 10’ 20:03 | 20:20 -1,3 S/Litro RS 5,01
Lavagem (grdaos)| -1,3 20 | -1,3 $/600mL RS 3,01
Fervura Inicio| 0 50" | 20:20 10,4
& Acucar| 0,1 | 10,0 20" | 20:20 5,0
& Lapulo Amarillo 10,0 20" | 20:50 53
® Casca Laranja| 20,0 | 15,0 10 21:00 9,7 Fermentagao
< Coentro| 10,0 | 10,0 10" | 21:00 8,2 Dia | Hora °p °c
Eavaporacdo Fervura| -1,4 -1,5 23/fev 10:00 7,5°P 28
Fervura Fim 21:10 | 9,0 24/fev 17:00 5,0°P 33
Perda Trub| -2,2 -1,7 25/fFev|  09:00 5,0°P 28
Fermentacdo 74 | 75° 26/fev| 09:00 Cold C
KviekH 50 | 16 9,0 27/fev| 09:00 |Gelatina| 5
< Gelatina| 6,0 28/fev| 16:00 | Envase | 28
‘%7 Priming (aclcar)| 5,0 01/mar
é Envase (perda lama)| -1,6 78 | -1,2 02/mar
03/mar
04/mar
Correcgao pH, Sais, Nutrientes e Aditivos 05/mar
|Sal u. 10L 1 10,0 2,0 Total
!%Vitamina C gt [10,0] 1,0 [ 100 | 20 12,0 Etapas Inicio | Fim
V‘:\_07A Latico gt 24,0 | 2,4 | 24,0 4,8 28,8 Mosturacao 22/fev | 23/fev
:%Cl Ca2 g 23 | 0,2 2,3 0,5 2,8 Fermentacdo 23/fev | 25/fev
%/|Mg S0, g |osg|o1] 08 | 02 | 10 Maturacio 26/fev | 27/fev
% Ca S04 g 2,0 | 0,2 2,0 0,4 2,4 Clarificacdo 27/fev | 28/fev
% Nutri-Z u 0,5 Carbonatacao 28/fev | 28/fev
% Whirflock u 0,5 12 Degustacdo 10/mar
Avaliacdo Geral
4il|Quesito S S = 2 | EJE | Ref Obs
il /Adstringéncia 4,50%
ﬁﬁAmargor 21
;‘.ﬁCor 6,5
ﬁﬁTurbidez
ﬁﬁ Espuma
&illAroma / Sabor

Uso de 1,61 lama (TP-007) + hidratacdo no préprio mosto

Oxigenacao da levedura e retirada da suspensao, para reativar as atividades, no 2 dia de fermentag¢do. Sem sucesso.




Tata Piwo

Cervejas que eu fiz

Tata Piwo — 008 |  22.fev 2025 Objetivos
Receita Base ABV 4,4%
Estilo Blond Ale oG 10,5°P
Guia BJCP 18A FG 2,1°P
Inspiracédo TP-003 Melhorias EBC 10,4
Envase (L) 50 IBU 23
Custo por litro R$ 7,57 BU/GU 0,55%
Insumos e Custos
Base Qt $
Sais e Correcoes
Vit.C e Acido Léatico ml 0,5 R$ 0,15
Sais (CICa, MgS0O4 e CaSo4) s 51 R$ 0,83
Whirlfloc G R$ 1,40 0,5 R$ 0,70
Nutri-Z R$ 2,30 0,5 R$ 1,15
R$ 1,85
Maltes
Pilsen Agréaria EBC 3-4 R$ 15,10 | 0,750 | R$ 11,33
Maltear Caramelo EBC 120 R$ 16,98 | 0,010 | R$0,17
R$ 11,49
Adjuntos
Milho R$ 6,98 0,105 R$ 0,73
Aveia R$ 8,00 0,165 R$ 1,32
Acucar Ref. R$ 7,00 | 0,200 | R$ 1,40
Gelatina R$4,64 | 0,500 | R$2,32
R$ 5,77
Lapulos
Amarillo R$ 0,40 10,0 R$ 3,98
R$ 3,98
Levedura
AEB Fermo Kveik-H Hornidal R$ 1,38 5,0 R$ 6,91
R$ 6,91
Custo Fixo
Agua R$0,01 | 50,00 | R$0,52
Energia Elétrica R$1,27 | 3,00 | R$3,82
Alcool 70° R$ 9,00 0,10 R$ 0,90
lodo R$ 0,40 4,00 R$ 1,60
Tampinhas R$ 0,12 8 R$ 1,00
R$ 7,83
Insumos e Custos %
Maltes R$ 11,49 30,4%
Lupulos R$ 3,98| 10,5%
Levedura R$ 6,91 18,3%
Sais e Correcoes R$ 1,85 4,9%
Adjuntos R$ 5,77| 15,3%
Custo Fixo R$ 7,83| 20,7%
Custo Lote —.| R$ 37,84
Custo por Litro - R$ 7,57
Custo 600ml - R$ 4,54

Composicéo dos Custos
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